
Dopo il biennio comune, lo studente sviluppa ed approfondisce 
competenze tecnico professionali correlate al percorso scelto. Il 
Diplomato si colloca agevolmente presso le imprese della ristorazione 
e nei pubblici esercizi (bar, ristoranti), della produzione dolciaria e della 
panificazione, nelle imprese turistiche, alberghiere e congressuali; può 
proseguire gli studi specialistici con corsi superiori (I.T.S. e Accademie 
universitarie) e con accesso a tutti i corsi di laurea universitari.

ENOGASTRONOMIA
CUCINA
SALA
PASTICCERIA 

ACCOGLIENZA TURISTICA

I eFP
Al termine del terzo anno è previsto l’accesso agli esami regionali per il 
conseguimento della Qualifica Professionale III livello EQF.

DA ISTITUTO FEDERIGO ENRIQUES

Inquadra il QR code
e visualizza 
l’offerta formativa

https://www.isisenriques.edu.it

Viale Duca d’Aosta, 65 – 50051 Castel�orentino (FI) 

enriques_castelfiorentino Istituto Enriques Castelfiorentino

Istituto Professionale 
                    per l’Enogastronomia
e l’Ospitalità Alberghiera
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orientamento@isisenriques.edu.it



F. ENRIQUESF. ENRIQUES

#Enriques 
la TUA IDEA di SCUOLA

        Istituto Professionale 

                
         per l’Enogastronomia

        e l’Ospitalità Alberghiera

Assapora le tue passioni!


