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UNA SCUOLA INTEGRATA NEL TERRITORIO
CON UNO SGUARDO VERSO LEUROPA ENON SOLO

® Potenziamento delle lingue straniere attraverso scambi con l'estero | | |
per favorire l'internazionalizzazione
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® Collaborazione con Enti pubblici, Istituzioni, Consorzi e Assoaazmm
del territorio in occasione di eventi e manifestazioni di rllevante

interesse formativo, culturale e sociale by Y ‘%’j
® Realizzazione di esperienza di impresa formativa simulata legata

alla gestione di progetti in atto nella scuola quali il x

Ristorante didattico, I'Impresaffi e il Progetto Receptionist oL

® Progetti di sviluppo artistico culturale volti a consolidare il rapporto
tra la scuola e il territorio, mediante “alleanze formative”
con Enti Pubblici, Consorzi, Associazioni di Settore

@ Stage orientativi e formativi nell'ambito dell'alternanza scuola-
a partire dalla classe seconda presso strutture del settore A
dell'enogastronomia e dell'ospitalita alberghiera



Un TRIENNIO di specializzazione differenziato per le quattro articolazioni:
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ATTESTAZIONE DI COMPETENZE

Su percorsi inerenti prodotti agroalimentari
tradizionali del territorio

CONCORSI INTERNI
“Premio Elisabetta Forni”
per i migliori studenti delle classi quarte

* Le ore indicate con asterisco sono riferite solo alle attivita di laboratorio
che prevedono la compresenza degli insegnanti tecnico-pratici.
Il quadro orario é soggetto a modifica sulla base della delibera del CdD
secondo quanto previsto dalla Riforma dei Professionali.
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